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La JOurnee
des Champions

LE PANORMMIQOUE
90 ¢ TI¢

UNE COUPE DE CHAMPAGNE ACCOMPAGNEE DE 2 PIECES SALEES
UNE ENTREE, UN PLAT ET UN DESSERT,
Y COMPRIS EAUX MINERALES ET BOISSONS CHAUDES

Entree
ASPERGES BLANCHES ET VERTES, SABAYON CITRON VERVEINE.

Plat

FILET DE VOLAILLE MARINE AU COMBAWA, PUREE DE PETITS POIS
A L'HUILE DE MENTHE, JUS DE VOLAILLE INFUSEE.

ov
FILET DE BAR FARCI EN FEUILLE DE BLETTE, SAUCE BEURRE BLANC,

PUREE DE POMMES DE TERRE, CONDIMENT GINGEMBRE CIBOULETTE.

Dessert
TROMPE L'CEIL PECHE A LA VERVEINE

Mousse verveine, insert péche, glagage chocolat blanc,
crumble d’amande, coulis de péche et de groseille.
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